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Wer wir sind:

Das Gut Hohenberg als ,Lernort Bauernhof“ (nahe Annweiler am Trifels) bietet Kindern, Jugendli-
chen und Erwachsenen die Méglichkeit, eine urspringliche und nachhaltige Landwirtschaft selbst-
wirksam mitzugestalten. Vielfaltige Lernerfahrungen sind auf unserem 6kologischen Hof mit
Ackern, Gemiise- & Krautergarten, Tieren und einem kleinen Hofladen méglich. Wir bieten 4- bis 5-
tagige Aufenthalte fur Schulklassen, Kinder- & Jugendgruppen sowie Erwachsene an, welche
durch das Hofteam in Bauernhofpéadagogik begleitet werden.

Was wir anbieten:

Bei einem Aufenthalt von 4-5 Tagen bekommen Kinder, Jugendliche oder Erwachsene
selbstwirksam Einblicke in vier Themenbereiche, welche die anfallenden Tatigkeiten je nach
Jahreskreislauf beinhalten. Begeleitet von den in Bauernhofpadagogik geschulten Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern. Jeden Vormittag werden im Wechsel die Feld- und Hofgruppe, Koch-, Back- oder
Tiergruppe von den Gasten besucht, damit alle Bereiche kennengelernt werden. Je nach
Altersstufe wird dabei das Programm individuell abgestimmt. An zwei Nachmittagen findet ein
zustatzliches Programm mit interessanten Tatigkeiten auf dem Hof statt.

Infrastruktur:

4 Schlafrdume mit insgesamt 28 Stockbetten (plus 4 Schlafkojen bis maximal 11 Jahre). 2 Wasch-
& ToilettenrGume sowie zwei Zimmer fur Betreuungskréfte mit Waschbecken (Duschen im vorderen
Gastetrakt). Ein Aufenthalts- und Essraum mit zwei Toiletten. Das leckere Bioessen wird gemein-
sam mit dem Hofteam gekocht, Frihstiick und Abendessen werden als Gruppe selbststandig ein-
genommen. Aul3enbereich: Feuerstelle, Pavillon, Wiesen und das Biospharenreservat Pfalzerwald.
Anreise mit der Bahn nach Albersweiler oder Annweiler, eine Bushaltestelle ist 15 Minuten ful3laufig
entfernt. Mindestens 20 Personen-Belegung!
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Lernbausteine nach Themen/Aktionen:

Mit Anpacken!

Das Gut Hohenberg ist ein idealer Lernort, um Bildung fur nachhaltige Entwicklung lebendig
werden zu lassen. Der Hof bietet eine authentische Lernumgebung, um ein nachhaltiges Kon-
sum- und Produktionsverhalten entwickeln zu kébnnen und eine nachhaltige 6kologische Land-
wirtschaft mitzugestalten. Die vielfaltigen Herausforderungen und Méglichkeiten eines Bauern-
hofes werden kennengelernt und Wissen mit Handlung verknipft, indem neben der Tierhaltung
der Getreide-, Gemuse-, Obst- und Krauteranbau, die Hof- und Feldversorgung und die Maschi-
nentechnik in jeder Jahreszeit erfahren werden kénnen. Jede Gruppe backt z. B. wahrend der
Bauernhofwoche ihr eigenes Biobrot zur Verpflegung aus hofeigenem Dinkel oder verarbeitet
Biogemuse und Fleisch vom Hof fur ein leckeres gemeinsames Mittagessen. Auf dem Hof gibt
es artengschitzte Huhner, Ziegen, Schafe, Kiihe und Schweine. Die Hofmitarbeiterinnen und
Hofmitarbeiter beziehen dabei die Gaste durch eine Haltung der Offenheit, Wertschatzung und
Anerkennung mit ein, im Sinne von Maria Montessori: ,,Hilf mir es selbst zu tun!“ Jeden Tag
wird in einer Gruppe mit maximal 8 Kindern bzw. Jugendlichen und Erwachsenen und einer
Hofkraft zusammengearbeitet (8:30 Uhr — 12:30 Uhr). Um 12:30 Uhr erfolgt das gemeinsame
Mittagessen und an zwei Nachmittagen in der Woche findet ein zusatzliches Programm von
14:00 Uhr — 16:00 Uhr mit interessanten Tatigkeiten auf dem Hof statt (5 Tage-Belegung). Die
Gruppen teilen sich in vier Bereiche ein:

= Feld und Hof, Ackerbau, Weide- und Waldwirtschaft: Anbauarten und Fruchtfolgen
kennenlernen, Beweidung und Landschaftspflege, Holzwirtschaft und Energie (Holzhei-
zung im Haus), Maschinen, Energiegewinnung ...

= Vom Garten, Feld und Stall auf den Tisch: Nachhaltiges Kochen und gesunde Ernah-
rung, Ernte und Verarbeitung, Produktionsketten von Lebensmitteln, Vermarktung ...

=  VVom Korn zum Brot — Getreideanbau und Backen: Getreidesorten und Anbau, Korn
mahlen, Getreideverarbeitung. Backprozesse, Backen im Backofen ...

= Tierisch nah — Tiere im Stall, auf der Weide, im nahen Wald und Feld: Tierhaltung
und Tierpflege, Nutzung von Tieren, Ethik und Tierhaltung, Ernahrung und Tierhaltung,
Artenschutz ...

Unsere Welt erfordert globales Denken und verantwortliches Handeln. Die Erfahrungen auf dem
Bauernhof kénnen Kinder und Jugendliche bestarken, dass sie gemeinsam etwas bewirken und
gestalten kénnen. Mit dem Ziel, Empathie und Solidaritat zu entwickeln fur die Gesellschaft von
heute und morgen!

Weitere Informationen unter www.gut-hohenberg.de.
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